Coviehe — Klassiker aus
Lateimamerika: Traditionell
roler Fiselh / Meeresfriielite

it friselrer Limette mariniert.

Ve VORSPEISEN
Gelbe Gazpacho.....o.

- aus Tomaten und Pfirsich
mit imettenmarinierter Carnele & Basilikumal

RindsCarpaccio Trofie

GOURMETBAR
SoOmmermenit |

,ﬁ\ Trofie — Traditionelle Pasta aus Lig)wien, ioeal fiir Pesto. -;

R

Teriuaki —Japanisele
Maritade aus Sojasauce,
Reisiein & Zucker.
SR, Wiirzig, glanzend.

v NOVOTEL

4

Rustikal, b\anbg)earab\t mit besonderem Bigs.
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PASTA, GNOCCH! & RISOTTO

26

mit Sommertriffel
Rucola, Sbrinz-Spaine, reduzierte Balsamico-Tropfen

Z AvocadoMangoCeviche... 16
mit roter Zwiebel, Limette, mildem Chili
und knusprigen Maisscheiben

” ThunfischTataki 21

mit Lemon-Pepper-Marinade, Wakame- & Daikon-
Salat, asiatischer Vinaigrette & Batata-Palha
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Batata-Palla

Knusprige, brasilianisehe Kartoffelstaoehon. Die etdas andere Knabberei.
4

HAUPTGERICHTE J&é@ Verbene

Eisenkraut
Wolfsbarschfilet 42
in Kartoffelkruste mit Verbene
Zucchinicreme, Fenchel-Apfel-Salat, saisonales Gemuse
Freilandh&hnchen 36
mit Rosmarin & Zitrone
Cemise-Couscous, leichter Joghurt & Minze
Kaltes Roastbeef 38

mit grobkérnigem Pfeffer & Bratensauce
e | Meerettichcreme, jungen Kartoffeln, Spinatsalat & frischen Erbsen

2 TeriyakiAuberginenbao...... 38
marinierter Rosenkohl, Miso-Mayonncise & frischer Koriander

7 Falafelbowl 30
Rote-Beete-Hummus, knackiges Cemise, Zitronen-Bulgur & Tahina
RindsTagliata mit Alpenkré&utern.............. 43
Wildkrautersalat, gebratenen Pilzen, Portweinsauce und Feigen
GourmetBurger mit Pommes 32

180g Schweizer Rindfleisch, karamelisierte Zwiebeln, schwarze Knoblauch- -
Aioli, Berner Kase, Friseesclatl, marinierte Tomate, hausgemachtes Brioche

KartoffelGnocchi

mit sUBer Maiscreme & Thymian
gebratene Pilze, Zwiebelpulver und Estragonol

ZitronenGarnelenRisotto

mit gekiarter Butter verfeinert, Zitronenzeste & rosa Pleffer
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\_ : Fine Ubersicht Uber die enthalienen Allergene erhalien Sie auf Anfrage
Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF inkl. 8, 1% MwSt.
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mit Barlauch & gerdsteten Mandeln
confierte Kirschtomaten und Ziegenricotta

26

32

72 gaare &S

JAlte Tomate”
Salat aus alten Tomatensorten

& gerduchertem Burrata
mit confierten Kirschtomaten und Ziegenricotta

22

Z Knackiger Fenchel”. 20
Salat von Fenchel, Heidelbeer & Nuss
Himbeer-Dressing, frische Sprossen, Wildkréutermix
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Talina — Sesampaste aus Nordafrika & dem Mittel-
meerraum. Kostlich, vegan, (glu’mnfrei, nihrstoffreich!
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TESSERT

HimbeerBasilikumSorbet ... 12

mit Pistaziencrumble & Zitronenzeste

JoghurtSemifreddo......... 13

mit Aprikosencoulis
begleitet von Maiskeks & essbaren Bloten

7 SchokoKokosKuchen..... 12
mit Zartbitterganache, geraspelter Kokos-
nuss & Mangosauce
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