Velout¢ — Eine faine,
samfige Suppe auf Basis
faeller me\e vereoelt mit
Ralam voer Buﬁer

VORS‘PCIStN

‘ Rindstatar

zart gewUrzt, mit einer cremigen Troffelcreme,
serviert auf gerdstetem Briochebrot

Mare e Monti

sautierte Waldpilze & Crevetten
sanft verfeinert mit Knoblauch, Olivenol, Chili

Steinpilzsuppe

cremig & aromatisch mit Rosmarin-Crottons

' 2 Kiurbis-Veloute 13

cremig & samtig, verfeinert mit einer subtilen Zimtnote

NUsslisalat 19
mit knusprigem Speck, weich gekochtem Ei,
Aioli-Dressing und goldbraunen Crottons

GOURMETEAR
W‘VL{-QVMQVLIA

inzer Torte — zeitloser, Bsterreichiselier Klassiker mit Miirbtei
g@ﬁiﬂf mit Marmelade unod Upisel/\em Gittermuster.

C ) 3~

Porcini —

by NOVOTEL

Aromatiselre

Steinpilze mit nussigem

QGeselamack, Sese(z\a’rz’r
in der feinen Kiielhe.

DESSERTS
Apfelstrudel

12

warm & duftend, serviert mit einer cremigen Vanillesauce

Schokoladenkuchen

15

mit lussigem Kern aus gesalzenem Karamell & frischen Waldbeeren

Linzer Torte

13

.Gourmetbar Style’, mit Plaumenkonfitire und Amaretto

Ta&lia’m — Zart rosa gebmfenes Rinofleiseh,

- in Seleiben 3eseb\ni'r’mn und mit Olivenst verfeinert.
—

HAUPTGERICHTE

Schweins-Ossobucco

R0

Y

34

mit Safranrisotto und frischer Gremolata und Krauternote

Kalbsb&ackchen in Rotwein

38

sanft gegart, mit Troffel-Kartoffelptree und glasierten Babykarotten

Rindfleisch-Tagliata

42

mit wildem Rucola, Parmesansplittern, ofengerdsteten Kartoffeln & Rosmarinjus

20

Lasagne al forno

mit kraftigem Rindsragu, feiner Béchamel und zart schmelzendem Kase

7 Porcini-Risotto

22

cremiger Carnaroli-Reis, verfeinert mit dem erdigen Aroma wilder Steinpilze

Spatzle mit Broccolicreme

18

und knusprigem Valtellina-Speck

Poulet alla cacciatora

24

Pouletschenkelsteak mit Pilzen und weicher Polenta

Lachsfilet

im Ofen glasiert, mit KartoffelpUree, sautiertem Saisongemuse und feiner Dillsauce

\w

Eine Ubersicht tber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf Anfrage.
Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF inkl. &.1% MwSt.
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